Automatyzacja w mojej matej piekarni. ..
system zatadowczy MIWE athlet L

W rzemie$lniczych zakladach maleje dystans do stowa ,,au-
tomatyzacja”. Tendencje zmierzajacg do podnoszenia stan-
dardéw pracy w piekarni odzwierciedlaja liczne zapytania
o nieduze automatyczne systemy zaladunku MIWE athlet. Ze
wzgledu na mozliwosci finansowe modernizacja malych zakta-
doéw czesto podejmowana jest etapowo. Jako pierwsze wymie-
niane s3 stare nieekonomiczne piece. Przy wyborze nowych
klienci zwracaja uwage na odpowiednig wysokos¢ komor,
ktéra warunkuje poézniejsza adaptacje systemu zatadunku.
Zastosowanie automatyzacji zaladunku piecéw jest racjonal-
ne juz przy jednym piecu wsadowym (do 6 pétek). Piekarnie
posiadajace do 3 piecow wsadowych znajdg idealnego part-
nera w wersji zaladunku MIWE athlet L, ktéry obstuguje do
18 pétek. Dla obstugi 1 pieca system montowany jest do pieca,
sufitu lub podlogi. Przy obstudze 3 piecéw system porusza si¢
na prowadnicy wpuszczonej w podloge. Tradycyjne rozmiary
systemu to szer. 120 lub 180 c¢m i glebokos¢ 160 lub 200 cm.
W przypadku braku odpowiednio duzego wejscia athlet moze
by¢ wtransportowany w elementach przez standardowe drzwi.

W ostatnim czasie w Polsce zamontowano 5 systemow
MIWE athlet L. Kilkuletnia praktyka pozwala dzi$ uzytkow-
nikom obiektywnie oceni¢ inwestycje. Wszyscy sa zdania, ze
zakup automatycznego zaladunku MIWE jest dobrym przy-
kladem skutecznej i efektywnej modernizacji. Zaréwno wia-
$cicielom, jak i pracownikom trudno sobie wyobrazi¢ powrdt
do recznego zatadunku. Racjonalizm nie pozostawia ztudzen.
Reczny zaladunek powodujacy bole plecéw oraz przecigzenia
ukladu mie$niowo-szkieletowego, zniech¢ca do wykonywa-
nia tego zawodu. Skutecznym wyjsciem z deficytu pracowni-
czego jest podnoszenie standardéw pracy.

Wsrdd innych wymienianych zalet automatycznego sys-
temu zatadowczego MIWE athlet L jest oszczedno$¢ energii.
Szybki zatadunek i wytadunek pieca eliminuje niepotrzebne
straty ciepla. Skrocony czas produkeji daje dodatkowe moce
przerobowe. Rytmicznos$¢ zasadzania i wyjmowania pieczy-
wa wyraznie wplywa na lepsza jako$¢ produktéw: réwno-
miernos¢ wypiekéw i jednakowy kolor skorki.

Przeswiadczenie inwestoréw o stusznej decyzji daje nam
poczucie dobrze wykonanej misji na drodze podnoszenia
standardow pracy w polskich piekarniach.

Planowanie

Konfigurowanie modelu MIWE athlet L odbywa si¢ in-
dywidualnie, tak by optymalnie wykorzysta¢ powierzchnie
zakladu. Czesto pozorna ciasnota przy reorganizacji ciggu
produkcyjnego moze okazac si¢ sposobem na poprawe komu-
nikacji i pozyskanie miejsca, dlatego warto rozwazy¢ zlecenie
indywidualnego projektu. Ponizej 3 propozycje rozmieszcze-
nia piecéw z zatadunkiem MIWE athlet L.

1. Najprostszym rozwigzaniem jest za- i wyladunek pie-
czywa na tasmie stolu athleta, zatadunek tasmy moze odby¢
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A Spytkowice.

sie przez poprzeczne aparaty zaladowcze lub reczne
wykladanie z koszykow.

2. Najwygodniejszym rozwigzaniem jest rozsta-
wienie piecéw tak, by pomiedzy nimi, na wysokosci
potek piecowych stanat wézek odbiorczy z ukosny-
mi potkami przejmujacy pieczywo ze stotu athleta.
W tej opcji ustawienia wyeliminowany jest odbidr
reczny, a obstuga calego systemu moze by¢ nadzo-
rowana przez 1 osobe. Wozek ma blokade zabezpie-
czajacy przed spadaniem pieczywa, po jej zwolnieniu
zsuwa si¢ ono bezposrednio do koszy.

3. Rozwigzaniem zajmujacym najmniej miejsca jest
umieszczenie tasmociggu na wysokosci ostatniej pot-
ki piecowej. Dowolnie poprowadzony moze mie¢ swoj
koniec na ,wydawce”. Piece stoja wowczas, dla oszczed-
nosci miejsca, blisko siebie. Na tasmie transportowej
dodatkowo montowany jest system zraszania chleba.
Tasma transportowa bywa zakonczona praktyczng
zjezdzalnia, po ktdrej upieczony chleb zsuwa sie do rak
osoby przekladajacej bochenki do koszy.
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A Kielce.

Dodatkowe funkcje

Od niedawna najmniejszy z systemoéw zatadunku
na rynku wzbogacany jest w wiele wygodnych opcji.

1. Dla komfortu obstugi sterowanie FP lub TC
moze by¢ zdublowane z boku stolu. Rozwigzanie
to eliminuje przechodzenie operatora do panelu ste-
rowniczego na stupku. Dla zachowania bezpieczen-
stwa stot wyposazony jest w specjalng siatke z czujka
dotykowg. W razie napotkania na przeszkode (po-
zostawiony wozek, osoby pracujace) nie dochodzi
do zmiazdzenia, ruch stotu athleta jest przerwany.
Opcja jest bardzo wygodna, redukuje czynnosci
obstugi o jeden krok. Sterowanie odbywa si¢ bezpo-
$rednio z miejsca pracy przy stole.

2. Cenionym rozwigzaniem jest fotokomorka
umieszczona na krawedzi tylnej stotu. Zwolnio-
ny fragment stotu jest sygnatem do samoczynnego
przesuniecia sie skokowo tasmy, tak by odbierajacy
mogl sprawnie przeja¢ pieczywo, bez wymuszania
ruchu stotu przyciskiem.

A Nowy Sacz.

A Glubczyce.

3. W opcji wytadunku na gérng tasme odbiorcza cennym
wyposazeniem systemu jest sygnalizacja o zakonczeniu pro-
gramu wypiekowego i gotowosci do odbioru. Wéwczas stét
samoczynnie podjezdza kolejno do pétek. Przy obstudze
dwoch piecéw, po skonczonym wyladunku pierwszego, stét
athleta nalezy przesuna¢ pod drugi (ew. trzeci) z piecow.

4. Przy recznym odbiorze wypiekéw ze stolu wygodna
opcja jest pomocnicza pétka wysuwana spod stolu. Moze
stuzy¢ do umieszczania koszy transportowych, do ktérych
odktadane jest gotowe do sprzedazy pieczywo.

5. W piekarni, w ktérej produkcja odbywa sie na peel-
boardach rozwazy¢ nalezy opcje ustawienia obok piecow
(w miejscu wolnym przeznaczonym np. pod trzeci piec) stotu
posredniego (z wolnym dostepem do strony piecéw). Obstu-
gujacy moze wykladac recznie peelboardy z kesami. Podjez-
dzajacy st6t podbiera kesy z peelboardéw, przesuwajac tasme
skokowo, i odjezdza z powrotem pod piece, zasadzajac prze-
jete produkty.

Tradycja a postep techniczny

Automatyzacja zatadunku nie niszczy cech pieczywa
$wiadczacych o ich rzemieslniczej jakosci. MIWE athlet L
pracuje ostroznie i w sposéb zsynchronizowany, co sprawia
ze wszelkie obcigzenia mechaniczne zostajg ograniczone do
minimum. Nawet najwrazliwsze ciasto (luzne) nie deformuje
sie. Wymierna jest poprawa efektéw wypiekowych, gdyz za-
sadzenie pieca realizowane jest z dokladnoscia co do sekun-
dy. Nie dochodzi tym samym do utraty energii i czasu przy
ponownym rozgrzaniu pieca, wigc atmosfera pieczenia jest
stala. Produkt jest upieczony réwnomiernie, a jego jako$¢
powtarzalna. MIWE athlet L eliminuje dodatkowo ludzkie
bledy, jak zbyt dlugi czas pieczenia, nieodpowiednia tempe-
ratura, zbyt mate lub zbyt duze zaparowanie.

Zautomatyzowany system zaladowczy sprzyja mniejsze-
mu zabrudzeniu maka, a czysto$¢ w zakladzie utrzymana jest
na zdecydowanie wyzszym poziomie.
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